
 

 

 

 

 

 

 

プロの料理人がジビエ弁当を作成！ 

調理師を目指す高校生が感謝！味わう！ 

ジビエ料理講習会についての御案内 

 

いつもお世話になっております。日頃より本校の教育活動に御理解・御協力をいた

だき、厚くお礼申し上げます。 

このたび、全日本司厨士協会、米子支部の活動として、地元で捕れた猪肉を使用し

たジビエ料理弁当の提供にあたり、下記の日程で講習会を開催しますので、御案内し

ます。 

 

記 

 

１ 日 時 

  令和３年１１月３０日（火） 午後０時１０分から午後０時５０分まで 

２ 会 場 

本校総合調理試食室、調理実習室、第２選択室（北棟校舎２階） 

（米子市長砂町２１６番地 TEL０８５９－３３－１６４１） 

３ 対象者 

家庭学科生活文化科調理コース１年生（１９名） 

  家庭学科生活文化科調理コース２年生（２０名） 

家庭学科生活文化科調理コース３年生（２１名） 

４ 内 容 

（１）ジビエ料理を弁当容器に盛り付け 

（２）挨拶、全日本司厨士協会、ジビエ料理についての説明 

（３）ジビエ料理弁当の試食 

（４）お礼の挨拶 

５ その他 

 ＊詳細については、別紙を御覧ください。 

資 料 提 供 

令和３年１１月１７日 

学校名 米子南高等学校 

担 当 教頭 新田 真也  

電 話 ０８５９－３３－１６４１ 



プロの料理人がジビエ弁当を作成！ 

調理師を目指す高校生が感謝！味わう！ 

ジビエ料理講習会 

 

コロナ禍の続く今、インターンシップを始め多くの学校行事に制約があり外部との

関わりも思うように行われていない。そこで、調理師を目指す高校生達を元気づけよ

うと調理現場で活躍されている全日本司厨士協会に所属するプロの調理師の皆さん

が、地元産の猪をジビエ料理としてお弁当を作成、生徒に提供する。また、ジビエに

関する講話や西洋料理の調理現場の仕事について理解を深め、親睦を図る。 

 

・全日本司厨士協会、米子支部の活動として、地元で捕れた猪肉を使用したジビエ料

理について興味・関心を持ち、食文化の学習に活かす。 

 

１ 日 時  令和３年１１月３０日（火）午後０時１０分から午後０時５０分 

 

２ 場 所  鳥取県立米子南高等学校  

調理実習室、総合調理試食室、第２選択室（北棟校舎２階） 

 

３ 対象生徒  調理コース１年生（１９名）・・・第２選択室 

  及び教室  調理コース２年生（２０名）・・・調理実習室 

        調理コース３年生（２１名）・・・総合調理試食室 

 

４ 講 師  一般社団法人全日本司厨士協会  

米子支部 支部長 井上 一文  他 ４～５名 

        ＊参加店舗（米子ワシントンホテルプラザ、ＡＮＡクラウンプラザ

ホテル、ＯＮＺＥ、ＳＯ-ＪＵ、アクイール、ローズガ

ーデン米子、ペントラマンマ、蒜山ジャージーランド） 

        ＜主催団体＞ 

一般社団法人全日本司厨士協会  

米子支部 支部長 井上 一文 

 

＜ジビエ弁当についての問い合わせ先＞ 

ＳＯ－ＪＵ（ソージュ） 高塚 培央 

電話 ０９０－４９２５－４２９６ 



５ 日 程    ９：００ 搬入及び、打ち合わせ 

盛り付け 

１１：３０ 盛り付け完了 

１２：１０ 挨拶 ジビエ料理の説明 

      ジビエ弁当の試食 

      お礼の挨拶 

１２：５０ 終了 

（１）取材について 

     米子南高校総合調理実習室に、午前９：００頃から参加店舗の料理が搬入

されます。井上一文支部長、他４～５名で打ち合わせした後、弁当容器を並

べ、盛り付けしていきます。 

① 盛り付けする場面を取材される場合は、午前１１時００分までにお越しく

ださい。 

② 生徒の昼食場面から取材される場合は、正午までにお越しください。 

 

６ その他  ・マスクの着用、検温、アルコール消毒等、新型コロナウイルス感染

防止の徹底をする。 

・各店舗で調理した料理を米子南高校に搬入し、井上一文支部長、他

４～５名が総合調理実習室で弁当容器に盛り付けする。 

・生徒は各学年、各教室でジビエ料理弁当を食べる。 

・各学年の教室に調理師１名が付き、ジビエ料理等の説明をする。 

 

 

 

＜担当者＞ 

鳥取県立米子南高等学校 

  家庭科教諭 竹内 等 

電話 0859－33－1641 

 


