
 

 

 

 

 

 

 

県立まなびの森学園（夜間中学）『食のパラダイスに生きる体験学習「地産地消調理実習」』を開催します 

 

本校に家庭科調理室がないからこそ実現した体験学習です。本格的なキッチンスタジオに場所を移し、専門家のご指導

のもと、仲間と協力して鳥取県産の食材調理を行います。９月に実施した２・３年生に続き、今回は1年生がチャレンジ

します。地場産品の魅力再発見や食の楽しさを深め、生徒自身の食生活をより豊かにするきっかけとなる、本校ならでは

の特別な学習機会です。 

 

記 

 

１ 開催日時 

令和８年１１月１９日（木）午後６時００分から午後８時３０分まで  

 

２ 場所  

  パティスリーボンヌノノ キッチンスタジオ （鳥取市二階町４丁目２１０番地） 

 

３ 内容 

   鳥取の地域食材を使い、和食・洋食・中華など多様な調理法について専門家から学びながら、仲間と協力して調理

実習を行います。できあがったものをみんなで楽しくいただきます。 

   

４  日程詳細 

午後６時００分から午後８時３０分（２時間３０分） 準備・地産地消調理実習・片付け 

 

５ 参加者  

講師：株式会社ノノスタイル代表取締役 岸本典子氏（フランス菓子研究家） 

第１学年 ７名、引率教員２名 

 

６ 取材に関するお願い 

   人前に出ることが苦手な生徒もおりますので、撮影・取材に、配慮をお願いさせていただくことがありますことを 

ご理解ください。 

資  料  提  供 

令和８年１１月１２日 

担当課 

（担当） 

まなびの森学園 

（黒岩） 

電  話 

（当日連絡先） 
0857-32-0922 


